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Mensaje

En un contexto en el que demasiados datos científicos nos indican que 
necesitamos reconducir el tipo de desarrollo que hemos impuesto a nuestro 
planeta y sociedad, es necesario que transitemos entre todos hacia una 
economía mundial que se base en los Objetivos de Desarrollo Sostenible. 
El cambio climático, aumento de la contaminación, disminución de la 
biodiversidad… necesitamos aplicar cambios en todas las industrias 
(incluida la de la alimentación). Y estos cambios deben ser compatibles con 
el desarrollo económico sostenible, por lo que la misión de las diferentes 
entidades que tenemos como actividad principal la investigación, desarrollo 
e innovación parece ser más importante y urgente que nunca. Necesitamos 
ser capaces de generar resultados que promuevan una innovación que 
beneficie tanto al planeta como a las sociedades que la habitamos.

En Leartiker, nuestra actividad I+D mantiene el propósito fundacional de 
hacer avanzar a la sociedad hacia los objetivos de desarrollo sostenible, 
generar empleo y aportar valor hacia el crecimiento económico, respetando 
nuestra cultura y forma de ser. Por ello, trabajamos todos los días para que 
nuestros colaboradores, clientes y resto de la red con la que colaboramos 
sientan la cercanía, implicación, positivismo y capacidad resolutiva que 
entendemos como valores intrínsecos de nuestro Centro.

del Presidente y  
del Director General

Iosu Ogiza (Presidente) y Jon Anakabe (Director General).
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Mensaje

Un año más, hemos seguido generando nuevo conocimiento 
y desarrollo tecnológico propio, y seguimos reforzando 
nuestras líneas de investigación en modelización de materiales 
poliméricos, desarrollo de polímeros sostenibles, dispositivos 
médicos microfluídicos, ingeniería de tejidos u optimización de 
procesos de producción alimentaria. 

Cabe destacar las dos patentes solicitadas y 8 secretos 
empresariales protegidos, todos ellos activos que trataremos de 
poner en valor y transferir al tejido empresarial. Además, hemos 
publicado 9 nuevos artículos científicos, 6 de ellos en revistas 
del primer cuartil (Q1). Por otro lado, hemos seguido realizando 
proyectos de I+D bajo contrato para mejorar la competitividad de 
las empresas en los marcos del transporte sostenible, alimentación 
saludable y salud personalizada. 

A pesar de que veníamos de un año de mucha reorganización interna, se ha conseguido un crecimiento del volumen de 
negocio por encima del ritmo de los últimos años, llegando a los 4.5M que visionamos para el año 2025 en el Plan Estratégico 
vigente. Hemos conseguido además llegar a los 3.8M de volumen de negocio en I+D, lo que supone un aumento del 23% 
respecto el año 2022.

del Presidente y  
del Director General

Los resultados continuados 
de todos estos años han sido 
posibles gracias a todas las 
Personas y entidades que 
forman parte de Leartiker. 
Son fruto de su ilusión por 
la ciencia y la tecnología, 
compromiso y esfuerzo diario.
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Mensaje

Con todo ello, hemos dado un paso más en la consolidación del equipo y su compromiso 
hacia Leartiker con una persona más que ha pasado a ser socia de la cooperativa. Además, 
gracias al apoyo del Gobierno Vasco con el programa AZPITEK y de la Diputación Foral de 
Bizkaia con el de Transferencia Tecnológica, hemos podido incorporar infraestructuras 
de referencia en los campos de la caracterización avanzada de polímeros e Ingeniería de 
tejidos (y dispositivos Lab-on-a-chip), que se convierten en palancas clave para el avance en 
conocimiento en las líneas de investigación correspondientes. Por último, cabe mencionar 
que hemos vuelto a organizar, junto con Elika y el ayuntamiento de Tolosa la Esneki Azoka 
del año 2023, referente del sector en Euskadi, además de la jornada Dynaelast, con referentes 
de automoción, en el marco de los termoplásticos elastómeros en automoción.

Queremos terminar dando las gracias a todas las personas y entidades que forman parte de Leartiker, empezando por los 
socios colaboradores y toda la plantilla, ya que los resultados continuados de todos estos años han sido posibles gracias a 
su ilusión por la ciencia y la tecnología, compromiso y esfuerzo diario. Somos una cooperativa, y cooperar es la base del 
desarrollo del conocimiento científico-tecnológico. Sabemos hacerlo. BAGOAZ!

 

Iosu Ogiza, Presidente de Leartiker, y Jon Anakabe, Director General de Leartiker.

del Presidente y  
del Director General
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misión

Leartiker
quiénes somos

Somos un Centro Tecnológico situado en MARKINA-XEMEIN (Bizkaia), 
especializado en Tecnología de Alimentos y Tecnología de Polímeros y 

nuestra misión es aportar valor al tejido empresarial mediante nuestra actividad nuestra misión es aportar valor al tejido empresarial mediante nuestra actividad 
de I+D+I y su adecuada transferencia.de I+D+I y su adecuada transferencia. 

Pertenecemos a la Red Vasca de Ciencia, Tecnología e Innovación (RVCTI) 
(como Centro Tecnológico Multifocalizado) y a la alianza tecnológica Basque 
Research & Technology Allience (BRTA). Además, somos una cooperativa 
sin ánimo de lucro parte de la corporación MONDRAGON, el primer grupo 
empresarial vasco y la cooperativa más grande del mundo.

Construimos el proyecto 
Leartiker de forma 
colaborativa transformando 
el conocimiento en valor 
añadido, facilitando los 
procesos de diversificación 
y generando nuevos puestos 
de trabajo, principalmente 
en el ámbito local.

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Leartiker
quiénes somos

Investigación Internacional
Referentes en Tecnología de Alimentos
y Tecnología de Polímeros.

Valor y Valores
Un equipo de Personas comprometidas con 
la creación de valor de forma sostenible.

I+D+i orientada a resultados
Somos ágiles transfiriendo tecnología para 
dar respuesta a las necesidades de
nuestros Clientes.

IMPLICACIÓN

  CONFIANZA

  ORIENTACIÓN AL SERVICIO

   POSITIVISMO

  RIGOR CIENTÍFICO

va
lores

Equipo de personas orgullosas de pertenecer 
al proyecto Leartiker siendo referente en sus 
áreas tecnológicas con proyección internacional, 

aportando valor al tejido empresarial y a la transformación 
sostenible del entorno.

vis
ión

CONOCIMIENTO PERSONAS ORIENTACIÓN AL CLIENTE

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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I+D+I
Tecnología de Polimeros y
Tecnología de Alimentos

Formación, I+D+I  y  
Promoción empresarial

MODELO DE
DESARROLLO 
COMARCAL

Organismo Intermedio 
de Innovación

Centro Tecnológico 
Sectorial

ACREDITACIÓN  
RVCTI

REACREDITACIÓN  
RVCTI

LTK 2020
Definición del

Plan Estratégico

ESNEKI ZENTROA  
CENTRO LÁCTEO

Nace el primer Centro 
Lácteo del País Vasco

REACREDITACIÓN  
RVCTI

Basque Research and  
Technology Alliance

BRTA

Centro Tecnológico 
Multifocalizado

Leartiker
nuestra trayectoria

Objetivos cumplidos y
nuevo Plan Estratégico

LTK 2020 
LTK 2025

2023

2016

2002

2015

2021

2020

2005

2000

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Leartiker
equipo

51 Personas

30
59%

41%

12 Doctores/as 5 Doctorandos/as

Media de edad: 39 años Franja de edad: 23-58 años

4 Otras30 Titulados/as 
superiores/as

3
6

20
10

2 3
6

21

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia



M
em

or
ia

 a
nu

al
 L

ea
rt

ik
er

 2
02

3

10

Leartiker
cifras

Objetivo Objetivo

ObjetivoObjetivo

Real Real

RealReal

4,47 M€

3,74 M€

Volumen de negocio Financiación privada (I+D)

Volumen de negocio  (I+D) Financiación pública internacional (I+D)

Proyectos internacionales

Objetivo ObjetivoReal Real

Artículos científicos Patentes solicitadas

4,50 M€

3,78 M€

%39,42

%9,54

%38

%15

7 97 9

Q1
6

Objetivo Real

22

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Leartiker
proyección

Artículos 
científicos
Q1

2021

10

20

30

2022 2023 2024 2025

30

10

16

22

4

Volumen 
de negocio

2021

3.500

4.500

4.000

5.000

2022 2023 2024 2025

M€

3.928

4.500

4.500

3.700

Personas 
doctoras

2021

10

13

14

11

12

15

2022 2023 2024 2025

12

13

14

15

Artículos 
científicos

2021

10

30

40

20

14

24

33

43

50

2022 2023 2024 2025

50

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Hospitales Instituciones públicasSocios colaboradores

Asociaciones y empresasUniversidades y centros tecnológicos y de investigación

Leartiker
colaboraciones

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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8 de marzo:

El 8 de marzo de 2023 el Comité de Igualdad de Leartiker 
presentó su primer Plan para la Igualdad de Mujeres y 
Hombres de Leartiker.

El día de la Mujer y la Niña en la Ciencia / 11 febrero:

3 investigadoras de Leartiker participaron en el 1er 
Encuentro de Mujeres Investigadoras organizado por 
BRTA.

TALENTATU  - curso escolar

Es el programa para atraer, mantener y crear talento de 
la Mesa de Cooperativas de Lea-Artibai que dinamiza 
Leartibai Fundazioa. Leartiker participa en esta 
iniciativa desde sus inicios, participando en charlas, 
visitas, celebraciones y estancias con alumnos de 
la comarca de Lea-Artibai. Asimismo, participa en 
iniciativas especialmente dirigidas a dar a conocer a las 
mujeres científicas de la comarca.

Leartiker
por la igualdad

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Áreas de  
especialización  
tecnológica

TECNOLOGÍA  
DE ALIMENTOS
Diseño de Alimentos
Centro Lácteo - Esneki Zentroa

TECNOLOGÍA DE 
POLÍMEROS

Transporte Sostenible
Salud

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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TECNOLOGÍA DE 
ALIMENTOS

DISEÑO DE 
ALIMENTOS

CENTRO  
LÁCTEO
Esneki zentroa
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15Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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El objetivo principal de Leartiker Tecnología de Alimentos es desarrollar 
productos innovadores saludables y sostenibles promoviendo el uso de 
materias primas locales y empleando procesos de elaboración naturales (poco 
procesados). Respecto a la especialidad de lácteos, se trabaja constantemente 
para ser referentes en la CAPV en el sector lácteo artesanal.

En Leartiker Tecnología de Alimentos apostamos por la innovación 
como estrategia principal para ayudar a mejorar la competitividad de las 
empresas agroalimentarias mediante proyectos de I+D+i muy vinculados 
a la diversificación de producto y/o mejora de procesos.

Para ello colaboramos con nuestros clientes, solventando las necesidades 
tecnológicas y de conocimiento que disponen para lanzar nuevos 
productos innovadores al mercado: desde la vigilancia tecnológica, 
detección de tendencias de consumo, gestión del conocimiento y 
creatividad de la empresa, hasta la realización de prototipos de producto 
y pruebas piloto en nuestras instalaciones de planta piloto, detectando 
necesidades de industrialización, siempre con una vocación de 
acompañamiento y cercanía para con el cliente.

TECNOLOGÍA  
DE ALIMENTOS

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Leartiker
TECNOLOGÍA DE
ALIMENTOS

ESNEKI ZENTROA 
CENTRO LÁCTEO

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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ESNEKI ZENTROA
CENTRO LÁCTEO
TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS

Nuestra Leche,  
Nuestros Productores, 
Nuestra Salud.

Tenemos como reto fomentar la 
diversificación y la competitividad de los 
pequeños productores, y transmitirles la 
pasión por la innovación.

El Centro Lácteo pone a tu disposición servicios como el desarrollo 
de nuevos quesos y derivados lácteos, investigación sobre la materia 
prima y tecnologías de producción, asesoramiento técnico avanzado, 
formación especializada, y mucho más.

DESARROLLO DE PRODUCTOS  
INNOVADORES

ASESORAMIENTO TECNOLÓGICO FORMACIÓN ESPECIALIZADA

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia



M
em

or
ia

 a
nu

al
 L

ea
rt

ik
er

 2
02

3

19

Esneki Zentroa Centro Lácteo

ESNEA2

TECAM

EGOT

ELAMINA

BLUECARE

PRO2O

PROYECTOS 2023

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia

https://www.leartiker.com/proyectos/78
https://www.leartiker.com/proyectos/66
https://www.leartiker.com/proyectos/85
https://www.leartiker.com/proyectos/67
https://www.leartiker.com/proyectos/65
https://www.leartiker.com/proyectos/83
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OTROS PROYECTOS  
DE INNOVACIÓN

GAZTAGORRI (Sukalberri 2023 – GFA/DFG)

2 BERRI (Berriker 2023 programa, EJ-GV)

BATZALDI (Berriker 2023 programa, EJ-GV)

GAKE (Berriker 2023 programa, EJ-GV)

BEHIAR (Berriker 2023 programa, EJ-GV)

CAPRITXO (Berriker 2023 programa, EJ-GV)

Esneki Zentroa Centro Lácteo
PROYECTOS 2023

ONDTEK GAZTANOLA

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia

https://www.leartiker.com/proyectos/113
https://www.leartiker.com/proyectos/111
https://esnekizentroa.eus/es/proyectos/
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Leartiker
TECNOLOGÍA DE
ALIMENTOS

DISEÑO DE 
ALIMENTOS

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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DISEÑO DE ALIMENTOS
TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS

DE LA IDEA,  
AL MERCADO

Entendemos, 
diseñamos,
desarrollamos 
y validamos.

Desarrollamos  nuevos productos saludables y sostenibles 
con valor añadido elaborados a partir de materias primas 
locales de origen vegetal o animal.

Ámbitos de investigación:

NUEVOS PRODUCTOS FUENTES DE PROTEÍNA PRODUCTOS FERMENTADOS
Ideación de nuevos productos,  

definición y diseño de productos, y 
desarrollo de producto y proceso.

Obtención y caracterización de nuevas fuentes 
de proteína sostenibles, nuevos conceptos de 
alimentos con la incorporación de proteínas, 

estudio de propiedades saludables.

Estudios de procesos de fermentación, 
investigación de compuestos saludables 

generados en la fermentación y desarrollo y 
diversificación de productos fermentados.

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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DISEÑO DE ALIMENTOS

BASATXERRI ETORKIZUNA’23

MUSKA

LEKALEAK

ARTOMISO

EKO-BKGTxerria

BASABERRI

PROYECTOS 2023

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia

https://www.leartiker.com/proyectos/102
https://www.leartiker.com/proyectos/90
https://www.leartiker.com/proyectos/91
https://www.leartiker.com/proyectos/92
https://www.leartiker.com/proyectos/73
https://www.leartiker.com/proyectos/94
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DISEÑO DE ALIMENTOS

PROTEFUNGI

GARAUBERRI MISIOAK

LANDETXO

GARAUBERRI SUKALBERRI

DIGESLEK

HEZUR EZ GEZUR

PROYECTOS 2023

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia

https://www.leartiker.com/proyectos/95
https://www.leartiker.com/proyectos/96
https://www.leartiker.com/proyectos/72
https://www.leartiker.com/proyectos/74
https://www.leartiker.com/proyectos/97
https://www.leartiker.com/proyectos/71
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DISEÑO DE ALIMENTOS

BEHIKIHEALTH LANDOLABE CIRCULARFERM

PROYECTOS 2023

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia

https://www.leartiker.com/proyectos/93
https://www.leartiker.com/proyectos/98
https://www.leartiker.com/proyectos/70
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TECNOLOGÍA DE 
POLÍMEROS

TRANSPORTE 
SOSTENIBLE 

SALUD
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En la era de la digitalización y la innovación tecnológica, combinada 
con los requisitos de sostenibilidad,nuestro equipo de polímeros 
afianza su compromiso con la investigación avanzada y el desarrollo 
sostenible para generar conocimiento y soluciones viables.

Leartiker Tecnología de Polímeros está centrado en el concepto 
de diseño para la fabricación con materiales poliméricos, desde el 
desarrollo de diferentes materiales hasta sus procesos de fabricación, 
pasando por la caracterización de materiales y productos y su 
simulación estática y dinámica.

La Tecnología de Polímeros de Leartiker cuenta con las siguientes 
especializaciones: SALUD y TRANSPORTE SOSTENIBLE

A través del conocimiento de las especializaciones, Leartiker 
transfiere valor a las empresas cliente. Cuenta para ello con múltiples 
colaboradores nacionales e internacionales, con personas altamente 
cualificadas, instalaciones y maquinaria que permiten acometer 
proyectos de I+D+i con el objetivo de industrializar los resultados.

TECNOLOGÍA  
DE POLÍMEROS

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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TRANSPORTE SOSTENIBLE
TECNOLOGÍA DE POLÍMEROS

MATERIALIZANDO RETOS 
EN OPORTUNIDADES DE 
MOVILIDAD

Desarrollo de componentes poliméricos del 
sector del transporte; desde el diseño del 
material hasta el final de su vida útil.

Diseño y desarrollo de nuevos 
materiales poliméricos 

sostenibles

(compounding)

Desarrollo de productos  
y procesos 

 
(componentes, diseño 
de moldes, moldeo por 

inyección y compresión)

Evaluación y predicción 
del rendimiento 
termomecánico 

 
(estático, dinámico, 

impacto)

Evaluación y predicción de la 
durabilidad y predicción 

 
(fatiga, fluencia)

Cobertura 
INTEGRAL  
de la cadena 
de valor.
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TRANSPORTE SOSTENIBLE

CARBOBRAKE

FUTURE FAST FORWARD

SERA

INYECCIÓN X.O. POLITA

PROYECTOS 2023

CICE2023
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TRANSPORTE SOSTENIBLE

BIRSARE CRITERION

KAIROS LEVIS

PROYECTOS 2023

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia

https://www.leartiker.com/proyectos/69
https://www.leartiker.com/proyectos/42
https://www.leartiker.com/proyectos/121
https://www.leartiker.com/proyectos/123


M
em

or
ia

 a
nu

al
 L

ea
rt

ik
er

 2
02

3

31

SALUD

Leartiker
TECNOLOGÍA DE
POLÍMEROS
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SALUD
TECNOLOGÍA DE POLÍMEROS

Nuevos materiales poliméricos biocompatibles 
para su uso en el sector biosanitario. 

DE LA IDEA,  
AL PACIENTE

Estrecha colaboración 
con hospitales 
e institutos de 
investigación sanitaria.

MICROFLUÍDICA INGENIARÍA TISULAR DISPOSITIVOS MÉDICOS
Dispositivos PoC, LoC y OoC por 

tecnologías de inyección:  
desde el prototipo hasta  
la producción masiva.

Fabricación de estructuras 3D (hidrogeles y 
termoplásticos) mediante tecnologías de (bio)

impresión en función del tejido objetivo, y 
desarrollo de microgeles para terapias celulares.

Dispositivos poliméricos 
para profesionales médicos; 

tratamiento de imágenes médicas, 
personalización a paciente.
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SALUD

BIHOBEAT

CARDIOPATCH

SIMINSITU

LAIKA

CARDIOPRINT

BRAV3

PROYECTOS 2023
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SALUD
PROYECTOS 2023

CAPTECGEL

LAMIPoCBILCHIP

imiTEM
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INNOVACIÓN 
ESTRATÉGICA
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DISEÑAR Y DIGITALIZAR EL PROCESO 
DE PLANTEAMIENTO, APROBACIÓN 

Y SEGUIMIENTO DE LOS PLANES 
ANUALES DE GESTIÓN, INCLUYENDO 

EL SEGUIMIENTO AL PLAN CIENTÍFICO-
TECNOLÓGICO:

1
• Diseño del proceso de generación de los planes anuales de gestión.
• Trazabilidad con los objetivos del Plan Estratégico vigente.
• Creación de la herramienta digital para el seguimiento.
• Puesta en marcha.

REDEFINIR EL MÉTODO DE 
ANÁLISIS DE CADA UNA DE 

LAS LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN 
ACTIVAS EN LEARTIKER

3
Definir las variables a analizar y método de 
valoración para medir la “salud” de cada 
una de las líneas, con el objetivo de tomar 
las decisiones oportunas con una visión de 
360º según el modelo de negocio actual.

CREACIÓN DE NUEVA 
EMPRESA DE BASE 

TECNOLÓGICA. 
2

Partiendo de la cartera de activos 
protegidos de Leartiker, poner en 
valor los activos priorizados mediante 
su transferencia a una nueva start-up 
tras conseguir apoyo público-privado.

HACER DE LEARTIKER EL 
MEJOR SITIO DEL MUNDO  

PARA TRABAJAR POR MEDIO  
DE LA INNOVACIÓN;

4
tanto para los trabajadores como para el 
entorno de la empresa consiguiendo atraer 
talento y manteniéndonos fieles a nuestras 
características singulares y diferenciadoras 
(cultura, identidad y esencia).

RETOS

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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INSTALACIONES 
DE REFERENCIA
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Planta piloto dividida en diferentes 
áreas y totalmente equipada 
con equipos necesarios para el 
procesado, envasado y conservación 
de alimentos que dan respuesta a la 
necesidad de diferentes sectores.

TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS

PLANTA PILOTO

800 m2

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia



M
em

or
ia

 a
nu

al
 L

ea
rt

ik
er

 2
02

3

39

Técnicas avanzadas de análisis de 
ADN.

LABORATORIO  
BIOLOGÍA MOLECULAR

TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS

Equipamientos y personal altamente 
cualificado para garantizar la 
seguridad y calidad de productos 
alimentarios y aguas.

LABORATORIO MICROBIOLOGÍA

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS

Dispone de una gran variedad de 
equipos para llevar a cabo análisis 
de control de procesos y 
detección de compuestos en 
productos alimentarios.

LABORATORIO  
FÍSICO-QUÍMICO

Compuesta por ocho cabinas 
individuales para llevar a cabo 
estudios con consumidores.

SALA DE CATAS

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Instalaciones con equipamientos 
completos para el desarrollo de 
nuevos materiales:

- Creación de nuevos materiales 
(compounding)

- Diseños para campaña de 
caracterización (digitalización de 
materiales ad hoc)

- Inyección de piezas prototipo con 
soporte de diseño (desarrollo de 
producto). 

Todo esto apoyado por una amplia 
gama de periféricos (Horno IR, 
prensas…) para el desarrollo 
de materiales funcionales; bi 
componentes, organosheet…

TALLER DE  
TRANSFORMACIÓN  
DE POLÍMEROS Y  
COMPOSITES

TECNOLOGÍA DE POLÍMEROS

Sobre LEARTIKER Áreas ESPECIALIZACIÓN Tecnología ALIMENTOS Tecnología POLÍMEROS INNOVACIÓN estratégica INSTALACIONES referencia
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Técnicas de caracterización físico-
química de materiales poliméricos 
y composites.

Equipamientos avanzados para la 
caracterización dinámica, fatiga y 
creep de materiales polímericos. 

LABORATORIO DE CARACTERIZACIÓN  
FÍSICO-QUÍMICA Y REOLÓGICA

LABORATORIO DE VIBRACIONES Y 
DURABILIDAD MECÁNICA

TECNOLOGÍA DE POLÍMEROS
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Una gran variedad de equipamientos 
y tecnologías para una 
caracterización mecánica 
integral. 

Laboratorio de microscopia con 
equipos para análisis de materiales 
poliméricos como el microscopio 
confocal ZEISS LSM 900 de 
materiales y microscopio 
óptico NIKON i80.

LABORATORIO DE CARACTERIZACIÓN 
MECÁNICA AVANZADA

LABORATORIO DE MICROSCOPÍA 
DE MATERIALES

TECNOLOGÍA DE POLÍMEROS
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Área orientada al desarrollo y 
fabricación de dispositivos médicos 
con variedad de equipamientos 
para la transformación 
de dispositivo médicos 
poliméricos en 
condiciones de 
ambiente 
controlado.

Licencias de varios programas comerciales 
de simulación relacionados con 
el modelado de materiales, la 
simulación de procesos/
estructural y el diseño de 
productos. 
Conocimientos en 
scripting con 
Phyton.

SALA BLANCA ISO7 HERRAMIENTAS DE  
DIGITALIZACIÓN INTEGRATIVA

TECNOLOGÍA DE POLÍMEROS

70 m2
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MEMORIA  
ANUAL

2023

TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS
Diseño de Alimentos  |  Esneki Zentroa (Centro Lácteo)

eat@leartiker.com 
+34 946 16 90 89

TECNOLOGÍA DE POLÍMEROS
Salud  |  Transporte Sostenible
polymers@leartiker.com 
+34 946 16 90 89

www.leartiker.com
https://www.linkedin.com/company/leartiker/?viewAsMember=true
https://x.com/leartiker
https://www.facebook.com/Leartiker
https://www.instagram.com/leartiker/
https://www.youtube.com/leartiker
https://www.mondragon-corporation.com/



